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Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

EXAMENUL NATIONAL PENTRU DEFINITIVARE iN INVATAMANTUL PREUNIVERSITAR

24 iulie 2024

Proba scrisa

INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

e Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.

e Timpul de lucru efectiv este de patru ore.

SUBIECTUL |

Model

(60 de puncte)

1. Tn schita de mai jos este reprezentata o instalatie de concentrare cu dublu efect. 15 puncte

W,

a. precizati modul de circulatie a solutiei . _“.I_x__ - PR S

fata de agentul termic n instalatia din figura 4

alaturata; I

b. mentionati care este condifia de | ¢ i | - 4
functionare a instalatiei date; i ! ‘

C. precizarea denumirii reperelor notate cu ——t :w

W1, Ab, Sc1 Si Si. ] -

d. explicati cum are loc deplasarea Ay

produsului intre efecte; , R

e. definiti operatia de concentrare; T 3

f. prezentati principile generale ale %

concentrarii. B ' L"'"""g'_’ :

Sa Sa

1.2. Tn schita de mai jos este reprezentat schimbatorul de caldurd multitubular: 15 puncte
a. precizarea denumirii reperelor numerotate cu cifrele 1, 4
2,3si4;

b. precizati traseele parcurse de agentul termic si de 3

produs;

c. explicati cum se realizeazd circulatia fortata a
produselor in cazul schimbatorului de caldura
multitubular;

d. mentionati un avantaj al utilizarii schimbatorului de
caldura multitubular;

e. enumerati alte patru aparate/instalatii care asigura
conservarea cu ajutorul temperaturilor ridicate si
coborate;

f. explicati cum se realizeaza circulatia naturald a
produsului atunci cand pozitia aparatului este verticala
sau oblica.

1.3. Alcatuiti un eseu cu titlul , Transportul materialelor solide”, avand in vedere urmatoarele repere:

18 puncte

a. enumerarea a patru conditii generale pe care trebuie sa le indeplineasca mijloacele de ridicat si

transportat;
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b. clasificarea mijloacelor de transport dupa natura fortelor care realizeaza transportul;

C. precizarea a trei avantaje ale utilajelor de transport cu actiune continua;

d. mentionarea unei utilizari a jgheaburilor sau a toboganelor in industria alimentara;

e. precizarea etapelor de deservire pentru urmatoarele utilaje de transport: transportorul elicoidal,
elevatorul cu cupe;

f. mentionarea pozitiilor in care poate fi montat transportorul cu palete.

I.4. Raspundeti urmatoarelor cerinte in legatura cu aparatul reprezentat in figura de mai jos:
12 puncte

a. precizati denumirea aparatului,
b. mentionati denumirea reperelor numerotate cu cifrele 1,
2,3,45si5

c. descrieti modul de functionare;
d. precizati principiul de separare a amestecurilor
eterogene gazoase cu ajutorul aparatului.
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X-a invatamant liceal —
filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionala: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN
nr. 3915/18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate Tn
industria alimentara
Rezultate ale invatarii (codificate
conform SPP

Continuturile invatarii

Cunostinte | Abilitati Atitudini
* Amestecarea materialelor solide, pastoase si
331 lichide
3.2.2 L - Principii care stau la baza desfasurarii operatiei (definitie,
3.24 3[5]6 scop, factori de influenta)
3.1.7 [...] 3'3'7 + Utilaje folosite pentru amestecare (constructie,
3.29 o functionare):
3.2.10 (-] - Malaxorul
- Amestecatorul cu cuva dubla
(..)

Cunostinte:
3.1.7. Amestecarea materialelor solide, pastoase si lichide

[..]

Abilitati:
3.2.2 ldentificarea tipului de operatie
3.2.4 |dentificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara

[.]

3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate
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3.2.10 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

[..]

Atitudini:

3.3.1 Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

[.]

3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita

3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problemé&

[.]

Evaluare performantelor elevilor cuprinde mai multe metode si procedee de evaluare.

a. Precizati patru functii specifice evaluarii rezultatelor scolare.

b. Mentionati patru caracteristici ale evaluarii continue (de progres/formativa).

c. Enumerati patru limite/dezavantaje ale evaluarii scrise.

d. Prezentati proiectul ca metoda de evaluare alternativd/complementara, avand in vedere
urmatoarele:

- enumerarea a sase caracteristici principale ale unui proiect;

- mentionarea a doua avantaje ale utilizarii proiectului ca metoda de evaluare.

e. Invederea evaluarii rezultatelor invatarii/competentelor din secventa didactica de mai sus,
proiectati o activitate de evaluare utilizand studiul de caz ca metoda alternativd/complementara de
evaluare, avand in vedere urmatoarele:

- precizarea continutului/continuturilor ce vor fi evaluate;

- precizarea obiectivului/obiectivelor activitatii proiectate;

- precizarea, in succesiune logica, a trei etape specifice metodei de evaluare studiul de caz
pe care trebuie sa le parcurga elevii, avand in vedere continutul/continuturile si obiectivele precizate
anterior.

Nota. Se puncteaza succesiune logica a celor trei etape specifice metodei de evaluare
studiul de caz pe care trebuie sa le parcurga elevii precum si corectitudinea
stiintificd a informatiei de specialitate.
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